
PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Refosco

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Doppio capovolto a 4100 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione tradizionale per 6-7 giorni,

a temperatura controllata a 27-28 °C. Affinamento in acciaio

MATURAZIONE In bottiglia

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Rosso dal bel colore rubino intenso 

screziato di viola, è tra i vini che, per personalità e stile, meglio 

rappresenta Borgo Canedo. Il profumo è vinoso e fruttato, con sentori 

di lampone e mora selvatica; il sapore morbido e rotondo sa diventare 

vigoroso e deciso

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Il nostro Refosco è uno degli 

accompagnamenti migliori per i piatti di carne semplici, autentici, robusti

TEMPERATURA DI SERVIZIO Va servito a 18 °C

CODICE EAN 8032869491400

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie

BORGO CANEDO • I GIGLI ROSSI

REFOSCO I.G.T. TREVENEZIE

Borgo Canedo “i Gigli” è un marchio di baccichettowines.it 
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