BORGO CANEDO - I GIGLI BIANCHI

D.O.C. FRIULI

PROVENIENZA V/igneti di Precenicco (Udine)

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Pinot Grigio

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Doppio capovolto a 3700 viti/ha
VINIFICAZIONE Pressatura soffice con separazione del mosto fiore,
fermentazione a temperatura controllata a 18 °C

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol,

CARATTERISTICHE TIPICHE Dal bel colore giallo paglierino, molto
attraente; il suo profumo ¢ fine, persistente, e in bocca & fresco e asciutto,
senza incertezze

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Sa ricoprire con sicurezza il suo
classico ruolo di vino da pesce. Non bisogna pero sottovalutarne le
capacita come accompagnamento ai primi piu tradizionali, per esempio
un bel piatto di tagliatelle ai funghi

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 8-10 °C

CODICE EAN 8032869491431

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie

€ un marchio di baccichettowines.it
Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Societa agricola S.s.

Tel. / Fax +39 043158209 | Whatsapp +39 342 144 0727 | info@borgocanedoiit | www.borgocanedo.it



