
BORGO CANEDO • I GIGLI BIANCHI

FRIULANO D.O.C. FRIULI

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Friulano

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Doppio capovolto a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione con le bucce a 5 °C per 7-8 ore, 

pressatura soffice con separazione del mosto fiore, fermentazione 

a temperatura controllata a 18 °C

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Bianco paglierino con riflessi citrini, 

è un vino dal profumo delicato e caratteristico. Al gusto si presenta 

secco con sentori di mandorla amara, asciutto ma morbido e vellutato

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Perfetto per l’aperitivo, si comporta 

benissimo come vino da tutto pasto. Il suo abbinamento d’elezione? 

Un altro grande classico delle terre friulane: il prosciutto di San Daniele

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 8-10 °C

CODICE EAN 8032869491455

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie

Borgo Canedo “i Gigli” è un marchio di baccichettowines.it 

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società agricola S.s.
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